[hy-gge]
KEUZEN MENU HYGGE KITCHEN | BAR

bij groepen boven de 10 personen ontvangen wij de keuzen graag 2 dagen van te voren

VOORGERECHT

Vegetarische “Steak” Tartare @

tomaat | aubergine | kappertjes | olijven | mosterd | gebakken kwartelei | mierikswortel créme

OF
Blini gerookte Pieterman

créme van gquacamole & roomkaas [ rivierkreeftstaartjes | rode ui
Pieterman is een Europese witvis, stevig & delicaat

OF

Japanse carpaccio @

diamanthaas | Japanse rijst | mierikswortel | minuza | wortel | sesamzaadjes

HOOFDGERECHT

Heilbot @

bimi | bloemkool | aardappelgratin | geroosterde paprika sous
OF

Stoof van het seizoen @

seizoensgebonden vlees & groentjes | speciaalbier | huisgemaakte Frietjes

OF

Risotto Halloumi mogely'k @

saffraan ///'moen /se/zonesgroem‘en /

kletskop van Parmezaanse kaas | gepofte tomaat

OF

Maleisische Sateh mogelijk @

Gegrilde kipdijfilet | Maleisische kruidenmarinade | satehsous | zout zure komkommer & touge

Op de tafel ploatsen wij de garnituren:

Salade van het seizoen & gegrilde groenten & huisgemaakte friet & zoete aardappelfriet

DESSERT

Ananas trifle

mascarpone | ananas | sereh | rode peper | amande/
OF
Citroen merengue taart

OF

Warme appeltaart



