






[ tafelgarnituur / hapjes / drankjes ] Borrel 

Borrels

Tafelgarnituur			     
	

Gegrilde flatbread met Libanese hummus 	 € 1,70	 pp	

Chips van groenten en truffelaardappel met dip 	€ 1,95	 pp

Borrelhapjes	

Arrangement A   (1 bruchetta pp)			   € 2,10		

Mix van 3 soorten bruchetta’s

	 Tuna Tataki

	 Rundercarpaccio | balsamico paddenstoelen 

	 Tomaten salsa	
Arrangement B	  (4 hapjes pp)			   € 3,10	 	

Bitterbalgarnituur klassiek	

	 bitterbal  

	 kaasrolletjes

Arrangement C	  (3 hapjes pp)			   € 3,85		
Yakitori spiesje

Serranoham croquetje 

Bitterbal Thaise curry     

Arrangement D	  (3 hapjes & 1 bruchetta pp)	 € 5,95		
Yakitori spiesje

Gamba croquetje

Truffel- of asperge croquetje (seizoensgebonden) 

Bruchetta (3 smaken, zie arrangement A)	

Uitbreidingen		

Mini puntzakje huisgemaakte friet & truffelmayonaise € 2,25	

Mini puntzakje zoete aardappel friet & pittige yoghurt dip € 2,35	

Soepje van het seizoen in een tumbler		  € 3,00		

	

Toost	

Cava						      € 5,35 

Alcoholvrije Pinky Rose | flute - cocktail		  € 4,00 - € 4,55

Spiced lemon & rose, sodawater | Framboos, limoen

dranken
  Op nacalculatie

Prijzen zijn per persoon en exclusief BTW

Heeft u vragen of anderen wensen? 
Wij denken graag met je mee om 
er een geslaagde bijeenkomst van 
te maken.
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[ in restaurant ] Lunch & diner 

GroepsLunch

Lunch in restaurant			 
	  

Menu E				    € 12,00	
Jus d’orange & melk
Luxe belegde afgebakken broodjes geserveerd 
op schaal (1,5 pp)
    Huisgemaakte tonijnsalade | Vitello Tonnato 
    Oudwijker oude kaas 

Menu F				    € 13,00	
Jus d’orange & melk
2 halve rijkelijk belegde afgebakken broodjes
    Carpaccio | Oudwijker oude kaas 
Kleine salade geserveerd in een tumbler
    Salade niçoise | Caprese salade van  
    Hollandse buffelmozzarella

Menu G				   € 16,00	
Jus d’orange & melk
Soep van het seizoen
Luxe belegde afgebakken broodjes (1,5 pp)
    Huisgemaakte tonijnsalade | Vitello Tonnato | 

   Caprese van Hollandse buffelmozzarella

Menu H				   € 17,00	
Jus d’orange & melk
3 luik van garnalen kroket op toast, salade 

caprese & soepje van het seizoen

Uitbreidingen		

Verse fruitsalade		  € 4,75	

Smoothie			   € 3,50

Frittata				   € 3,50	

Mini dessert			   € 3,75		

	

Toost	

Cava (rose of blanc)		  € 5,35 

Alcoholvrije Pinky Rose        € 4,00 - € 4,55

  Spiced lemon & rose, sodawater | Framboos, limoen

dranken
  Op nacalculatie

Groepsdiner

Diner in restaurant				      

Keuze menu 					     € 26,00	
Ook mogelijk als Sharing Dinner, dan hoeft er niet gekozen te 

worden en serveren we alle onderstaande gerechten.

	

VOORGERECHT 

Trio van gerookte rode biet
   gerookte rode & gele biet | geitenkaas | huisgemaakte chips van  
   bietjes | olijfolie extra vierge 
OF
Vitello Tonnato	
   gebraden kalfsmuis | pijnboompitjes | huisgemaakte tonijnmayonaise |  
   foccacia
OF
Tuna Tataki	
  gegrilde tonijn | sesamzaadjes | Japanse edamame bonen | soya |  
  gember | furikake kruiden

HOOFDGERECHT
Saffraan risotto met gebakken snoekbaar 
   risotto | limoen | courgette | huisgemaakte pesto | koekje van Parmezaan | 
   gepofte tomaat | snoekbaars 
OF
Saffraan risotto met gegrilde Halloumi
   risotto | limoen | courgette | huisgemaakte pesto | koekje van Parmezaan | 
   gepofte tomaat | gegrilde halloumi
OF
Gebakken eendenborstfilet
  kokosrijst | mini mais | geroosterde Chineese kool | wortel | 5 spices kruiden saus
OF
Maleisishe sateh
  gegrilde kipdijfilet | Maleisische kruiden marinade | huisgemaakte satehsaus | 
  zoetzure komkommer

Op de tafel plaatsen wij de garnituren:
Salade van het seizoen & gegrilde groenten & huisgemaakte friet & zoete 

aardappelfriet

DESSERT
Panna cotta van witte chocolade

panna cotta | witte chocolade | saffraan stoofpeer & mango | 
krokantje van chocolade	

OF
Parfait van hazelnoten

parfait van hazelnoten | Frangelico | salted caramel | crunch 

van hazelnoot | kletskop
OF
Citroen merenguetaart

Uitbreidingen		
Gegrilde flatbread met Libanese hummus	 € 2,75 pp

Soep van het seizoen				    € 3,75 | € 6,00

Bij reserveringen boven de 10 personen ontvangen wij de keuzes 
graag van te voren. biologischbio vegetarischv
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High tea & buffet  

High tea

Ontvangst			     
	

Keuze uit glas Cava of alcoholvrije cocktail.

Thee	
Verschillende soorten heerlijke thee van onze prachtige 

leverancier Tea in Motion.

Lekkernijen
Zoet 					     	
• Verschillende soorten patisserie & zoete lekkernijen
• Engelse scones met clotted cream & marmelade

• Vers fruit salade

Hartig 
• Klein kopje huisgemaakte soep
• Diverse soorten mini sandwiches met o.a. carpaccio en 
   komkommer/roomkaas
• Roerei met zalm

• Frittata

Dessert
• Panna cotta van witte chocolade met passievrucht en 

een krokantje van pistache

€  23,65 pp 

Prijzen zijn per persoon en exclusief BTW

Betaling: 35% bij bevestiging en 65% achteraf.
biologischbio vegetarischv

Buffet

Buffet A			   € 25,00

Koud 					     	
• Brood, dip & tapenades
• Carpaccio
• Pasta salade met tonijn

• Salade caprese

Warm 

 • Beenham met honingtijmsaus
 • Maleisische sateh
 • Seizoens stoof
 • Matalotte vis
 • Gegrilde groentjes

 • Aardappel gratin

Buffet B			   € 30,00

Koud 					     	
• Brood, dip & tapenades
• Vitello Tonato
• Tuna Tataki
• Salade gerookte kip & Blauwaderkaas

• Salade caprese

Warm 
• Ossenhaastpuntjes madeira saus
• Maleisische sateh
• Risotto van limoen & courgette met gegrilde Haloumi
• Gegrilde groene asperges met gebakken tongfilet en 
limoensaus
• Gegrilde groentjes
• Aardappel gratin

Dessert 			   € 3,75

Mini dessertjes van:
• Panna cotta van witte chocolade met mango & 
  saffraan stoofpeer 

• Parfait van hazelnoot met een coulis van roodfruit

Te reserveren vanaf 20 personen.

v

v

v

v

v

v

v



bbq & dessert  

BBq

Standaard BBQ	 		  € 25,00
Salades & Brood 
• Amerikaanse coleslaw met appel en   
   walnoot
• Huisgemaakte aardappelsalade
• Pasta salade 
• Verschillende soorten brood, sauzen  
   & tapenades

Vlees
 • Maleisische kipsaté
 • Shaslick
 • Gemarineerde speklapje
  • Huisgemaakte hamburger 
Vis
 • Victoriabaars
 • Gegrild Vietnamees visspiesje

Vegetarisch 
 • Gepofte aardappelen

 • Gegrilde maiskolven
 
 

LUXE BBQ	 			   € 32,50

Salades & Brood 
• Amerikaanse coleslaw met appel en   
   walnoot
• Huisgemaakte aardappelsalade
• Salade watermeloen en feta 
• Zomerse spinazie salade 
• Verschillende soorten brood, sauzen  
   & tapenades

Vlees
 • Maleisische kipsaté
 • Shaslick
 • Chorizo worstje
 • Gegrilde entrecote of kalfsribeye
 • Hamburger van Hollands Blaarkoprund
Vis
 • Victoriabaars
 • Gegrild Vietnamees visspiesje
 • Zalm papillotte

Vegetarisch 
 • Gepofte aardappelen
 • Gegrilde groenten spiesjes
 • Gegrilde maiskolven 

Te reserveren vanaf 20 personen.

	 Prijzen zijn per persoon en exclusief BTW

Betaling: 35% bij bevestiging en 65% achteraf.
biologischbio vegetarischv

dessert

Dessert 			   € 3,75 

Mini dessertjes:
• Panna cotta van witte chocolade met saf-
fraan stoofpeer en mango
• Parfait van hazelnoten met een coulis van 

roodfruit
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